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Linea per birra arfigianale e fermentatori 3 -5,
Homebrewing line and fermenters Nir ¥ ‘
Hobby linea y fermentador > : y

Hobby ligne et fermenteur



LINEA HOMEBREWING
HOBBY LINE

LINEA HOBBY

LIGNE HOBBY

BOLLITORE FUSTO

PER AMMOSTAMENTO FERMENTATORE
KETTLE CUSTO

MASHING FERMENTER

HERVIDOR DEPOSITO

DE AGUA FERMENTADOR

OLLA \ FOT

DE MACERACION FERMENTEUR

Bollitore per ammostamento con saldatura TIG lucidata
internamente. Accessori: coperchio, rubinetto inox

a leva 1/2”, paletta, termometro con gabbia in PVC,
serpentina di raffreddamento in acciaio inox, tubo di
travaso, filtro di spillaggio, rete per malto.

Fusto fermentatore saldato completo di tappo, rubinetto
inox a leva 1/2”, gorgogliatore, termometro a cristalli.

Kettle mashing with TIG welding polishing internally.
Accessories: s.s. cover, s.s. lever tap-1/2”, mixing
spatula, PVC cage thermometer, s.s. wort chiller, hose,
filter, mashing and sparging bag.

Fermenter welded fusto with s.s. cover, s.s. lever tap-
1/2”, mixing spatula, bubbler, strip thermometer.

Hervidor de agua para maceracion con soldadura
TIG pulida internamente. Accesorios: tapa con

cierre mediante brida, grifo, inox de palanca de 1/27,
termometro digital en PVC, serpentin de enfriamiento
en acero inox, tubo de trasvase,vélvula aireadora para
liberar las burbujas, de la fermentacion, rejilla para la
malta.

Bouilloire pour le brassage avec soudure TIG

poli a I'intérieur. Accessoires: couvercle, robinet en
acier inoxydable a levier 1/2”, pelle, thermometre avec
cage en PVC, serpentin de refroidissement en acier,
tube de transvasage, filtre pour tirer, filet pour le malt.

CAPACITA %) H
[1t] CODICE [mm] [mm]
25 BOL10025 370 255
35 BOL10035 370 330
55 BOL10055 450 345

75 BOL10075 504 400

Deposito fermentador en acero soldado, con tapa
superior y valvula aireadora para liberar las burbujas
de la fermentacion, grifo inox de palanca de 1/2 “,
termoémetro adhesivo a la pared del deposito.

Fat fermenteur avec couvercle, robinet en acier
inoxydable a levier 1/2”, barboteur, thermomeétre
a cristaux.

CAPACITA (%]
[1t] CODICE [mm]
35 FERT0035 318 500
55 FERT0055 370 590



LINEA HOMEBREWING
HOBBY LINE

LINEA HOBBY

LIGNE HOBBY
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FERMENTATORE FERMENTATORE _ Y
FONDO PIANO FONDO CONICO 60° ‘
FLAT BOTTOM FERMENTER WITH

FERMENTER CONICAL BOTTOM 60°

FERMENTADOR DE
FONDO CONICO 60°

FERMENTADOR
DE FONDO PIANO

FERMENTEUR FERMENTEUR FOND

CONIQUE 60°
FOND PLAT
Fermentatore fondo piano completo di coperchio Fermentatore fondo conico completo di coperchio e
e fascetta inox, rubinetto inox a leva 1/2”, gorgogliatore, fascetta inox, valvola inox 17, rubinetto inox a leva 1/2”,
termometro a cristalli. gorgogliatore, termometro a cristalli, tre tappi
antiscivolo.
......................................................................
Flat bottom fermenter with s.s. cover and band clamp, Conical bottom fermenter with s.s. cover and band
s.s. lever tap-1/2”, bubbler, strip thermometer. clamp, s.s.valve 17, s.s. lever tap 1/2”, bubbler,
strip thermometer, three slip caps.
......................................................................
Fermentador de fondo plano completo con tapa y Fermentador de fondo cénico completo con tapa 'y
cierre mediante una abrazadera en inox, grifo inox cierre mediante una abrazadera,valvula aireadora
de palanca 1/2”, vélvula aireadora para liberar las para liberar las burbujas de la fermentacion, valvula
burbujas de la fermentacion, termémetro adhesivo a la inox de 1”7, grifo inox de palanca 1/2” termémetro
pared del deposito. adhesivo a la pared del depdsito, tres patas con topes
antideslizantes.
......................................................................
Fermenteur fond plat avec couvercle et serrage en Fermenteur fond conique avec couvercle et serrage
acier, barboteur, thermomeétre a cristaux. en acier, vanne inox 1”7, robinet en acier inoxydable
a levier 1/2”, barboteur, thermomeétre a cristaux, trois
pieds avec bouchons antidérapant.
CAPACITA %} H CAPACITA @  HTOTALE HCORPO H CONO
[1t] CODICE [mm] [mm] [1t] CODICE [mm] [mm] [mm]
35 FERP0035 318 450 35 FERC0035 318 1000 230 230
55 FERP0055 370 520 55 FERCO0055 370 1140 430 260
110 FERP0110 452 690 110 FERC0110 452 1410 580 340

215 FERC0215 560 1580 720 430

320 FERC0320 636 1820 820 500



LINEA PROFESSIONALE
PROFESSIONAL LINE

LINEA PROFESIONAL
LIGNE PROFESSIONNELLE
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FERMENTATORE ISOBARICO

ISOBARIC FERMENTER
FERMENTADOR ISOBARICA
FERMENTEUR ISOBARIQUE

Fermentatore isobarico per birra,
realizzato in AlS| 304 e interamente
coibentato. Certificato PED, idoneo
per un uso fino a 2 bar. Fondo
conico 70°, lucido BA interno e
scotch bright esterno.

[l contenitore & completo di:
chiusino decentrato d. 400, scarico
totale, scarico parziale, rubinetto
prelevacampioni, tasca refrigerante
su corpo e fondo, sonda e pozzetto,
piedini regolabili, tubo e sfera

di lavaggio, valvola superiore
pressione-depressione, valvola
regolatrice con valvola di esclusione,
poggiascala, ganci di sollevamento

Isobaric fermenter for beer, made in
AlSI 304 and completely insulated.
PED certified, suitable forn use up to
2 bar. Conical bottom 70°, polish BA
interior and scotch bright external.
The tank is equipped by:
decentralized upper cover d. 400,
total discharge, partial discharge,
sample tap, cooling jacket on body
and bottom, probe and thermowell,
adjustable feet, pipe and washing
ball, upper valve pressure-
depression, regulating valve with
exclusion valve, ladder stand, hooks.




FERMENTATORE ISOBARICO
ISOBARIC FERMENTER
FERMENTADOR ISOBARICA
FERMENTEUR ISOBARIQUE

Fermentador isobarica para
cerveza, construido en AISI 304 y
completamente aislado. Certificado
de PED, es adecuado para utilizar
hasta 2 bar. Fondo conico 70 °, con
interior BA pulido y externo scotch

bright. - 2

El recipiente esta provisto de: |

puerta superior descentralizada /Z I R
descarga total, descarga partial, / l

grifo para muestras, compartimento
refrigerante, sonda y cabina, pies
ajustables, tubo y esfera de lavado,
valvula superior de presion-
depresion, valvula reguladora con
valvula de cierre, appoyo para escala
ganchos de levamento

Biére fermenteur isobarique,
fabriqué en AlISI 304 et entierement
isolé. Certificat PED, approprié
pour utiliser jusqu’a 2 bar. Fond
conique 70°, avec BA polish
intérieur et extérieur scotch bright.
Le conteneur est munie avec:

porte supérieur décentralisé,
décharge total, décharge -~
partiel, robinet pour échantillons, g
compartiment de réfrigération,
sonde et puisard, pieds réglables
tube et boule de lavage, vanne 3
supérieure de pression-dépression, <§u gf
vanne de régulation avec vanne
d’arrét, appui-échelle, crochets de
SOUIBVEIMENT e et e e e e e e e e ra e rareraaeraareanan

CAPACITA CAPACITA CHIUSINO
EFFETTIVA [ It] NOMINALE [ It] CODICE 6 GALLETTI
500 700 FPRO0005 1100 950 2500 N2
1000 1600 FPRO0010 1260 1100 2890 v
1500 2100 FPRO0015 1410 1250 3020 NZ
2000 2700 FPRO0020 1410 1250 3520 N
3000 4100 FPRO0030 1660 1500 3670 N2
4000 5200 FPRO0040 1760 1600 4000 NZ
5000 7000 FPRO0050 1910 1750 4480 v
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MADE IN ITALY

MINOX sR.L.

C.da Chianche z.i. - Minervino Murge - BT
Coordinate G.P.S. N 41° 04.893 E 16° 04.336
Servizio Clienti +39 0883 694304

info@minoxsrl.it - www.minoxsrl.it - www.ilfustino.it




